
♥ Werte Gäste aus nah und fern ♥

Wir führen nun die Brasserie syt November 1985. Unser wichtigstes Bestreben 

 ist, dass Sie bei uns einen unvergesslichen Aufenthalt geniessen können und dass Sie 

unser Restaurant mit voller Zufriedenheit verlassen. 

Wir wünschen Ihnen einen gemütlichen Aufenthalt und werden unser bestes tun, um 

Ihre Wünsche und Anregungen soweit es uns möglich ist zu erfüllen. 

Propr. 

Familie Franz & Lydia Linder-Zurbuchen 

 Geschwister Samantha, Stephan & Team 

Einmalig unser King of Pop Museum mit über 40 ausgestellten Unikaten 

Zu bestaunen „Der 100 Millionen Gold Award“ weltweit einzigartig..    

Schützenstube ca. 30 Plätze 

Brassistube ca. 18 Plätze 

Säli ca. 25 Plätze 

Gaststube ca. 25 Plätze 

Apero-Vinothek ca. 15 Plätze 

Pizzerante ca. 30 Plätze 

Terrasse ca. 70 Plätze 

Unser Küchenteam kocht die Hauptgerichte 

mittags 11.30h -13.30h abends 18.00h - 21.15h 

│Traditioneller Familienbetrieb syt 1985│Restaurant Brasserie syt 1888│ 

Keine Betriebsferien syt 1994 

Unsere Öffnungszeiten: 
von 8.45 Uhr bis 23.00 Uhr 

  Sonntag, Montag & Dienstag 

bis 16.30h geschlossen 

Infos: brasserie98.ch 

keine Betriebsferien syt 1994



  

  
 

 

Suppen 
 
Bouillon hausgemacht mit Sherry & Blätterteigstange         10.50 
Bouillon hausgemacht mit Mark & Blätterteigstange       13.50 
Bouillon hausgemacht Nature & Blätterteigstange        9.50 

 

 

 

 

Vorspeisen (Teller) 
 
Trockenfleisch garniert       19.50 

Rohschinken garniert       17.50 

Kleines Morchel Rahm Pastetli        22.50 

Kleines Pilz Rahm Pastetli        17.50 

  

 

 

Salate 
 

Saisonsalat nur als Beilage             9.50 

Gemischter Salat (7 Sorten) nur als Beilage         12.50 

 Nüsslersalat mit Ei nur Saison & als Beilage        12.50 

Nüsslersalat mit Ei und Speck nur Saison & als Beilage       16.50 

Saisonsalat mit Ei und Speck nur als Beilage        13.50 

  

Kleiner Salatteller mit Ei       20.50 

Grosser Salatteller mit Ei       24.50 

 

 

 
Pouletgerichte 

  

Knabberteller 7 knusprige Pouletflügeli          18.50  

Die legendären syt 1985 «eifach guet»  

 

Pouletbrust-Filet      mit Hollandaise Sauce 

Reis, Pommes frites oder Nudeln        29.50 
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Tellergerichte          
 
Schweinssteak mit Schinken und Käse überbacken           28.50 
Spezialhausbratwurst 260g mit Zwiebelsauce   27.50 
Schweinsschnitzel paniert 2 Stück  26.50 
Schweinsschnitzel 2 Stück mit Pilz Rahmsauce & Rahm-Pfirsich  27.50 
Kalbshuftplätzli mit Morchel Rahmsauce, Vanilleapfel & Pfirsich  39.50 
Schweinsfilet im Speckmantel an Pilz Rahmsauce, Ananas & Rahm   34.50 
Kalbswienerschnitzel vom Eckstück   36.50  

   
Beilage inbegriffen, Pommes Frites, Reis, Nudeln oder Röstikroketten    

 

│Ohne Beilage werden Ihnen Fr. 4.00 abgezogen│ 
 

Gemüseteller 
 

Grosser Gemüseteller mindestens 8 Sorten   26.50 
Kleiner Gemüseteller mindestens 8 Sorten  22.50 
 
Beilagen  
 

Gemüsebeilage 8 diverse feine Gemüse   8.00 
Portion Pommes Frites                10.50 
1/2 Portion Pommes Frit  8.50 
Portion Röstikroketten 12 Stück  10.50 
1/2 Portion Röstikroketten 8 Stück  8.50 
Spezialsauce (Hollandaise)   4.00  
Sauce Tartar «Hausarzt» (Saison) fragen Sie unser Serviceteam           4.00  

  

Käseschnitte 
 

Käseschnitte Walliserart 2 Toast (ca. 15min Wartezeit) 
mit Tomate Zwiebel und Speck   26.50 
Käseschnitte Walliserart 1 Toast (ca. 15min Wartezeit)  21.50 
Käseschnitte natur 2 Toast  20.50 
Käseschnitte natur 1 Toast  17.50 
 
Urchig & guet 
 
Heisses Siedfleisch auch durchzogen nach altem Rezept  
mit Vinaigrette-Sauce dazu 8 diverse feine Gemüse   29.50 

 
│Zusatzgedeck pro Person 6.00 │Menu Änderung 2.00│ 
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Linder`s 

Hausspezialitäten 
 
  
 
 

 
│Stephan-Francis Gericht│ 

    
Emmentaler Schweinssteak    
mit Morchel, Pfeffer & Hollandaise-sauce       
8 feine Gemüse & Röstikroketten           35.50 

 
 
 

 

│Toast Samantha Gericht│ 
  

 2 Stück Schweinsschnitzel mit Pilz Rahmsauce auf Toast  
 8 feine Gemüse und Ananas mit Rahm   26.50  
         Beilage: Pommes, Reis, Nudeln oder Röstikroketten  Fr. 4.00  
                

 

 

 

│Toast Lydia Gericht│ 
 

   
   2 Stück Kalbshuft-Medaillon auf Toast  
mit Morchel Rahm Pastetli        
8 feine Gemüse & Röstikroketten        46.50                                                                                    
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Muri`s Schweins Cordon-Bleu 
 

Gefüllt mit Buurehamme & 5 diverse Käse Sorten   
(Raclette, Greyerzer, Rahm, Amsoldinger & Bernerkäse)  

darauf ein Spiegelei 

 mit Nudeln oder Pommes Frites  

Hollandaise Sauce separat 

 

CHF 38.50 
 

 
Wir widmen dieses Gericht unserem  

langjährigen Freund und Malkünstler Roland Muri  

 
Seine Bilder sind einmalig wie seine coole Art. 

Laufend Ausstellungen rund um den Globus. 

Seine Werke sind in vielen namhaften Museen ausgestellt: 

Art Chelsey Museum NY, Jean Miotte, Kunstsammlung Köln  

Muri ist der Erfinder des POPEXPRESSIONISMUS sowie Mitbegründer von Art Meets 

Music mit Herman Rarebell (Scorpions) Ronnie Wood (Rolling Stones) sowie Prof. 

Ernst Fuchs. TV-Auftritte mit vielen Stars (Peter Maffay, Udo Lindenberg, Horst 

Lichter, Olympia Botschafter 2002 Köln Rhein Düsseldorf, RTL Kochstudio usw.  

 

 

    
       
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Foto von Links:  

Pierre Tagmann „Lüthi Hannes“ Kummerbuben, Ueli der Pächter 

Miss Malaysia 2000 Mei Ling Lüdi, Roli Muri Malküstler, Franz Linder 

 



 

Superhausspezialität 

 

│Musikersteak│ 

 

Als langjähriger Hobbymusiker (Orchester Melodia & Spiders-Jet Set) 
widme ich dieses Steak allen Musiker, Kolleginnen & Kollegen. 

 
Musikersteak mit Bon (10 Bons = 1 x Gratis) 

 
Zartes Schweinssteak mit Speck 

mit Hollandaise Sauce & Kräuterbutter    
8 diverse feine Gemüse 

      & Pommes frites    
33.50 

 
Musikersteak mit Bon (10 Bons = 1 x Gratis) 

 
Mit vielen feinen verschiedenen Salaten 

& Pommes frites serviert 

37.50 

 
│Traditioneller Familienbetrieb syt 1985│ Restaurant Brasserie syt 1888│ 

 
 



  

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Feuerwehr Steffisburg Regio 
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Dieses Gericht widmen wir allen Feuerwehrfrauen und Männern 
aus aller Welt. 

Vor allem aber der Feuerwehr Steffisburg  
für ihre hilfreichen Einsätze. 

FÜÜRWEHR - STEAK 

Zartes Schweinssteak 
an feuriger Pfeffersauce und Kräuterbutter 

8 diverse feine Gemüse 
Nudeln oder Pommes Frites 

 
 31.50 



 
 

Unser urchiger Hit syt 1985 
 
 

Feine grosse hausgemachte 

Fleischrahmpilz-Pastetli 
 

Die Blätterteig Pastetli werden seit 

1967 mit viel Liebe & Berufsstolz von Hand gemacht. 

Die Rezeptur der Füllung stammt aus den 60er Jahren 

vom legendären Thuner Restaurant Simmenthalerhof  

genannt „Sibu“ heute Bank Cler.  

 

Ich Franz Urs Linder-Zurbuchen, absolvierte 1967 

bei Familie Fritz & Ursula Wüthrich-Franz 

(Weissenburger Mineralthermen) meine Kochlehre.  

Küchenchef: Walter Spring, Sous Chef: Dieter Sebastian 

 

Die edle Füllung wird zubereitet mit: 

  

Kalb, Schweins, Rindfleisch, Fleischkäse, 

 Kalb/Poulet-Kügeli, Poulet-Brust sowie wenig Kalbsmilken 

6 verschiedene Sorten Pilze & viel Rahm sowie Safran 

 

 
 
 
 

1 Stück CHF 23.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 Stück CHF 33.50 
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Aus Freundschaft & Hochachtung, widmen wir dieses  
Gericht unserem Gast Albert „Bärt“ Rösti. 

Irgendwie einmalig, dass es aus dem Berner Oberländer Bergdorf Kandersteg  
gleich 2 SVP- Bundesräte gab/gibt.  

Adolf „Dölf“ Ogi Bundesrat vom 9. Dezember 1987 bis 31. Dezember 2000 & 
Albert „Bärt“ Rösti wurde am Mittwoch, 7. Dezember 2022> 

 in die Landesregierung gewählt, bravo. 
Wir wünschen „Bärt“ als Bundesrat & Landesvater  

alles Gute & viel Erfolg.   
Seine bodenständige, menschliche, familiäre und angenehme Art passt sehr 

gut in unsere Landesregierung. Hopp „Bärt“  
 

Bundesrat Albert Rösti Gericht  

3 knusprige  

Kalbswienerschnitzeli 

auf Röstitaler  

geschmorte Birne mit Preiselbeeren  

umrahmt mit Blumenkohl 

 & Rösti Kroketten  

CHF 38.50 



 

Thunersee Flotten-  
 
 

und Käpt'n-Gericht 
Wir widmen dieses Gericht unseren unermüdlichen, einsatzfreudigen Käpt'n 

und Crew's auf dem Thunersee. 
 

Kalbshuftstreifen an Paprikapilzrahmsauce 

im hausgemachten Pastetlipool 

«Backbord & Steuerbord» garniert mit 8 diversen Gemüsen 

 

CHF 38.50 
 

La Paloma ohe! In die wogende See! Wenn einstens zur Heimat ich kehre froh zurück...  
 

Willkommen......an Bord 
Moin,moin... 

und ein liebes "Hallo" 
an alle Wasser- und Landratten 

 
...der eine träumt von Südsee... 
"Seemann, lass das Träumen..." 

...ein anderer vom Sonnenuntergang bei klingenden Gitarren... 
"Die Gitarre und das Meer" 

...und ein dritter von der Rückkehr in den heimischen Hafen nach wochenlanger Reise... 
« Junge, komm bald wieder »   www.sbb.ch 





 

Kleine Gerichte für Jung & Alt 
 

Für alle Kinder 1 Kugel Glace im Preis inbegriffen.... 

 

Kleiner gemischter Salat (alle Salate werden nur als Beilage serviert)   Fr.   7.80 

Kleiner Saisonsalat     Fr.   5.80  

Maissalat                Fr.   5.80 

 

Rüeblisalat                Fr.   5.80  

 

Alf 
1 Stück Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes       Fr.  17.80 

 

Schweinchen Dick  
Schweinsrahmschnitzel mit Pommes & Pfirsich mit Rahm                           Fr.  17.80 

   

Robinson   
Pouletflügeli (CH) 3 Stück mit Pommes                                                     Fr.  16.80 

 

Garfield   
Pouletbrustfilet (CH) an Hollandaisesauce   

mit Reis, hausgemachte Nudeln oder Pommes         Fr.  19.80                               

   

Dumbo  
Kleine Pilzschnitte garniert mit Früchten                                                              Fr.  14.80  

 

Nemo 
Pangasiusknusperli (Vietnam) mit Pommes          Fr. 16.80  

 

Kermit  
Pilzrahmsauce im Reisring garniert mit Früchten                    Fr. 15.80  

 

Jungle Chicken mit Pommes             Fr. 16.80 

  

Toast Samantha-Vanessa 
1 Stück Schweinsschnitzel mit Pilzrahmsauce 

8 feine Gemüse & Ananas mit Rahm                           Fr.  22.50 

 

Schweinsfiletmedaillon im Speckmantel 
2 Stück Schweinsfiletmedaillon an Pilzrahmsauce 

Pommes oder hausgemachte Nudeln, Ananas mit Rahm                                      Fr. 24.50 

 

Kalbshuftplätzli ca.100g mit Morchelrahmsauce   
hausgemachten Nudeln & Vanilleapfelschnitz           Fr. 26.50

       

Gemüsebeilage 8 diverse feine Gemüse (nur als Beilage serviert)      Fr.  7.00  

Ohne Beilagen Pommes, Nudeln Reis,   Minus        Fr.  2.00 
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  Diese Gerichte können Spuren von Fleisch enthalten. 
   

Pilz Rahm Sauce im Reisring garniert mit Früchten & Nidle  
 
  

Pilzschnitte (2 Toast mit Pilz Rahm Sauce) garniert mit Früchten & Nidle 

 

   

Kleiner Salatteller mit Ei (mind. 8 Sorten) 
 
  

Grosser Salatteller mit Ei (mind. 8 Sorten) 
 
   

Kleiner Gemüseteller (mind. 8 Sorten) 
 
  

Grosser Gemüseteller (mind. 8 Sorten) 
 
   

6 verschiedene Gemüse mit & Hollandaise Sauce 
Nudeln oder Röstikroketten & Spiegelei 
 
 

6 verschiedene Gemüse mit Reis & Morchelrahm Sauce 
 
   

Käseschnitte Natur 2 Toast mit Fendant  

 

Käseschnitte Natur 1 Toast mit Fendant  

 

Tagliatelle mit Pilzrahm & Hollandaise Sauce 

mit Raclettekäse überbacken 

  
 

 
  26.50  
 
 
  25.50  
 
 
  20.50  
 
 
  24.50  
 
 
  22.50  
 
 
  26.50  
 
 
 
  23.50  
 
 
  29.50  
 
 
  20.50  
 
 
  17.50 
 
 
  25.50 
 
 
 
 

Unsere fleischlosen 
Gerichte   



 

 

 

♥ Kleine Karte ♥  
 

│11.30h-14.00h / 18.00h-22.00h│ 

 
   Dieses Gericht kann Spuren von Fleisch enthalten. 

 

 

Käseschnitte natur 2 Toast mit Fendant      20.50  

 

   Tagliatelle mit Pilz & Hollandaise Sauce  

& Raclettekäse gratiniert        25.50   

 

  Trockenfleisch & Rohschinken         28.50  

 Hobelkäseteller              26.50 

 

Walliserteller Trockenfleisch, Rohschinken,  

Rohessspeck, Wurst & Hobelkäse        29.50  

 

  

Bauernschinken Sandwich   10.50          Salami Citterio Sandwich    10.50  

  

Sandwich gemischt               12.50    Käse Sandwich    10.50  

 

 

Brasserieteller Emmentaler Bauernschinken, Trockenfleisch,  

Rohschinken, Salami, Wurst, Rohessspeck & Käse     27.50  

 

 Emmentaler Bauernschinken Teller mit Spargelspitzen 

4 verschiedene Salate & Käse            26.50 

 

 Rindfleischsalat Vinaigrette-Sauce einfach      20.50 

 Rindfleischsalat Vinaigrette-Sauce garniert mit Salaten    26.50  

 

 Cervelat-Käsesalat (2 Stück) garniert mit diversen Salaten    23.50 

 Cervelat-Käsesalat (2 Stück) einfach           18.50  

 

 Thonsalat Vinaigrette-Sauce garniert mit diversen Salaten    24.50 

   Kleiner Salatteller mit Ei mindestens 8 Sorten      22.50  
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